Menu #1
Eventi Speciali

Amuse bouche e bollicine
il nostro benvenuto

Tenerone di vitello con rucola e squacquerone
Riso “Del Castello” Molino Molaschi con pisellini baby, calamari e crema di fave
Rack di maialino “CBT” con salsa barbecue e r¢sti di patate
Torta dell’evento
Caffe

Acqua e Vino in abbinamento inclusi



Menu #2
Eventi Speciali

Amuse bouche e bollicine
il nostro benvenuto

Salmone affumicato taglio Balik con insalata di soncino, bacche di goji,
lamelle di mandorla e carta musica

Fusilloni di Gragnano al nero di seppia con bottarga di muggine e caprino Amaltea
Bistecca di calamaro con melanzana alla milanese e pomodorini
Torta dell’evento
Caffe

Acqua e Vino in abbinamento inclusi



la forsnace

Menu #3
Eventi Speciali

Amuse bouche e bollicine
il nostro benvenuto

Piovra laccata allo sciroppo d’acero con taccole
Calamarata di Gragnano con melanzane, pomodori datterini e ricotta affumicata
Filetto di branzino al salmoriglio con punte d’asparagi
Torta dell’evento
Caffe

Acqua e Vino in abbinamento inclusi



Menu #4
Eventi Speciali

Amuse bouche e bollicine
il nostro benvenuto
Culaccia di Zibello con bufala campana gnocco fritto e melone
Trofie alla genovese: trofie al pesto con patate e cornetti
Stinco di maialino CBT con mousseline di patate
Torta dell’evento
Caffe

Acqua e Vino in abbinamento inclusi



Menu #5
Eventi Speciali

Amuse bouche e bollicine
il nostro benvenuto

Insalata di mazzancolle con pomodori datterini, basilico e olive taggiasche
Calamarata di Gragnano con succo d’astice e fasolari
Tagliata diricciola con finocchi e arance
Torta dell’evento
Caffe

Acqua e Vino in abbinamento inclusi



